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ВИНО CHATEAU 
POUJEAUX 2015 Г.

КРАСНОЕ  |  СУХОЕ 
14%  |  0. 75 Л  |  ФРАНЦИЯ, БОРДО Цены действительны с 29.01.2024 по 11.02.2024 г.

О  ВИНЕ



ВИНО TONON 
SAUVIGNON DOC
БЕЛОЕ  |  СУХОЕ 
12.5%  |  0.75 Л  |  ИТАЛИЯ,  
ФРИУЛИ

Рекомендуемая темпе– 
ратура подачи: 8–10 °С

Вино отличается мощным ароматом, 
в котором считываются нотки зеле-
ного перца, шалфея и мяты. 
К рыбе и морепродуктам.

2 ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+
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ВИНО TONON 
MERLOT DOC
КРАСНОЕ  |  СУХОЕ 
12.5%  |  0.75 Л 
ИТАЛИЯ, ВЕНЕЦИЯ

Рекомендуемая 
температура 
подачи: 16–18 °С

Отличается мощным 
букетом, где на первый план выходят 
корица и малина. Со временем приобре-
тает более сложную структуру. 
К пасте и мясу.

59990

67990

63990

79990

ПОГРЕБА CANTINE SILVESTRI  
БЕРУТ СВОЕ НАЧАЛО В САМОМ 
СЕРДЦЕ РИМСКИХ ЗАМКОВ, ГДЕ 
СОХРАНЯЕТСЯ ВИННАЯ КУЛЬ-
ТУРА И СТРАСТЬ К ТРАДИЦИЯМ 
ПРОШЛОГО. ИСТОРИЯ НАЧИНА-
ЕТСЯ В 1929 ГОДУ В МУНИЦИПА-
ЛИТЕТЕ ДЖЕНЦАНО–ДИ–РИМ, 
ГДЕ ОСНОВАТЕЛЬ АЛЬФРЕДО 
СИЛЬВЕСТРИ НАЧИНАЕТ ВИНО-
ДЕЛИЕ И РОЗЛИВ ВИН. СТРАСТЬ, 
А ТАКЖЕ ОПЫТ И ПРОФЕССИ-
ОНАЛИЗМ ПЕРЕДАВАЛИСЬ 
ИЗ ПОКОЛЕНИЯ В ПОКОЛЕНИЕ, 
И СЕГОДНЯ ВИНОДЕЛЬНЕЙ 
РУКОВОДЯТ ПОТОМКИ 
ОСНОВАТЕЛЯ: СЫН ДАНТЕ 
И ЕГО ПЛЕМЯННИК АЛЬФРЕДО.
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+
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ВИНО CANTINE SILVESTRI 
DANTE MERLOT

КРАСНОЕ  |  СУХОЕ 
13.5%  |  0.75 Л 

ИТАЛИЯ, ЛАЦИО

Рекомендуемая температура 
подачи: 18 °С

Аромат очень плотный, с тон-
кими нотками ежевики. Вкус 

сухой, пикантный, с легкой 
благородной горечью. По-

слевкусие умеренное.
К мясу и сырам.

ВИНО CANTINE SILVESTRI 
CASTELLI ROMANI
БЕЛОЕ  |  СУХОЕ  |  12.5%  |  0.75 Л 
ИТАЛИЯ, ЛАЦИО

Рекомендуемая температура 
подачи: 8–10 °С

Приятный аромат с нотами свежих фрук-
тов (яблоко, банан). Вкус насыщенный, 
умеренный, изысканный. 
К рыбе, жаркому из белой птицы, легким 
закускам.

овая и современ­
ная винодельня 
расположена 

на солнечных вулканических 
холмах Римских замков, со 
склонов которых поднимает­
ся морской бриз, смягчающий 
летнюю жару и в то же время 
превращающийся  в необхо­
димый природный ингреди­
ент пикантных и насыщенных  
купажей наших вин.

Н

65090

89990
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ВИНО CHATEAU MARQUIS DE TERME 2012 Г. 
КРАСНОЕ  |  СУХОЕ  |  13.5%  |  0.75 Л  |  ФРАНЦИЯ, БОРДО

Рекомендуемая температура подачи: 17-18 °С
Очень выразительный аромат с нотами черных фрук-
тов и акцентами ежевики. Полный и роскошный вкус 
c тающими танинами. 
Это первое вино, созданное винодельческим хозяй-
ством Chateau Marquis de Terme, которое располо-
жено в самом центре апелласьона Марго в Бордо, 
на юго-западе Франции. Купаж этого изысканного 
красного сухого вина с насыщенным ароматом и бога-
тым, бархатистым вкусом составляет виноград сортов 
Каберне Совиньон, Мерло и Пти Вердо, выращенный 
на собственных виноградниках хозяйства общей пло-
щадью 39,5 га. Виноградные лозы, средний возраст 
которых составляет 35 лет, произрастают на хорошо 
дренированных, глубоких гравийных почвах, богатых 
кварцем и кварцитами.
Сочетается с жареным красным мясом, сыром. И
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ВЫ
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Р
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3437900

ВИНО CHATEAU PICHON 
LONGUEVILLE COMTESS
КРАСНОЕ  |  СУХОЕ  |  13%  |  0.75 Л 
ФРАНЦИЯ, БОРДО

Рекомендуемая температура подачи: 16-18 °С
В аромате тона черной смородины, вишни Морелло, 
нюансы дыма и графита. 
Слово «сomtesse» (графиня), фигурирующее 
в названии — намек на важную роль женщин. Одной 
из них была Тереза де Розан, дочь и наследница 
знаменитого землевладельца Пьера де Розана. Она 
и ее супруг Жак де Пишон-Лонгвиль, стали осно-
вателями династии Пишон-Лонгвиль и большого 
одноименного поместья. Виноградники этого хо-
зяйства лежат в Пойаке и в Сент-Жульене, которому 
часто приписывают авторство такого качества вина, 
как мягкость.
К белому и красному мясу.
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ВИНО 
CURVOS 
ALVARINHO
БЕЛОЕ  |  ПОЛУСУХОЕ  |  13%  |  0.75 Л  
ПОРТУГАЛИЯ, ВИНЬО ВЕРДЕ

Рекомендуемая температура 
подачи: 10-12 °С	
В букете сочетаются тона тропических фрук-
тов, цитрусовых и зеленого яблока. 
К рыбе, морепродуктам и мясным закускам. И
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из Португалии

ЗЕЛЕНОЕ 
ВИНО

ИНЬЮ ВЕРДЕ — НАЗВАНИЕ ПОРТУГАЛЬ-
СКОГО РЕГИОНА, А НЕ СОРТА ВИНОГРА-
ДА ИЛИ ВИНА. ЭТОТ РЕГИОН ЯВЛЯЕТСЯ 
КРУПНЕЙШЕЙ ВИНОДЕЛЬЧЕСКОЙ ОБ-
ЛАСТЬЮ СТРАНЫ. СВОЕ НАЗВАНИЕ ОБ-
ЛАСТЬ ПОЛУЧИЛА, ПОТОМУ ЧТО ДЕРЕ-
ВЬЯ, ТРАВА И ДАЖЕ ВИНОГРАДНЫЕ ЛОЗЫ 
ОСТАЮТСЯ В ЭТОМ РЕГИОНЕ ЗЕЛЕНЫМИ 
ДАЖЕ ЗИМОЙ, БЛАГОДАРЯ ТЕПЛОМУ 
КЛИМАТУ И БЛИЗОСТИ К ОКЕАНУ.
Вино славится высокой кислотностью, низким 
содержанием алкоголя и легкой шипучестью. 
Благодаря этим качествам Винью Верде счита­
ется идеальным аперитивом.
Производится напиток из автохтонных (абори­
генных) сортов винограда и выпускается на рынок 
молодым, без выдержки. Винью Верде бывает 
белым, красным и розовым, однако до 85% — 
это белое вино.
Винью Верде относительно недорогое вино, 
из тех, что принято называть повседневным или 
столовым. Низкая стоимость объясняется эконо­
мической ситуацией в стране — по сравнению 
с другими странами стоимость земли и рабочей 
силы в Португалии гораздо ниже.

В

89900

113990



7

О   В И Н Е  И  В К У С Е

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+

66990

90990

ВИ
Н

О
П

орт
уг
ал

ии

ВИНО CURVOS AVESSO
БЕЛОЕ  |  ПОЛУСУХОЕ  |  13%  |  0.75 Л 
ПОРТУГАЛИЯ, ВИНЬО ВЕРДЕ

Рекомендуемая температура 
подачи: 10-12 °С
В выразительном букете ароматы тропи-
ческих фруктов и мандарина, ноты груши 
и цветов. Нежный, свежий вкус, легкие 
танины и высокая кислотность. 
К рыбе, курице, морепродуктам.И
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• В Португалии белое Винью Верде делают 
из местных сортов винограда: альвариньо, 
лоурейру, аринту, авессо, азалу. 

• Красное вино делают из винограда сор­
тов амарал, борракал, эспадейро, азал тин­
то, виньян. 

• Для производства розовых вин исполь­
зуется турига насьональ — высокопигмен­
тированный сорт, который придает вину 
более глубокий и яркий цвет.

ИЗ КАКОГО ВИНОГРАДА 
ДЕЛАЮТ ЗЕЛЕНОЕ ВИНО?
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8

ВИНО VINO 
BIANCO ITALIA VDT
БЕЛОЕ  |  СУХОЕ  |  12%  |  0.75 Л  |  ИТАЛИЯ

Рекомендуемая температура 
подачи: 10-12 °С	
Фруктовые и цветочные ноты в аромате. 
Пикантный и минеральный свежий вкус. 
Подойдут закуски из морепродуктов, мол-
люски, рыба на гриле.

69990

79990
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МОЛОДО- 
ЗЕЛЕНО
по-итальянски
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МОЛОДЫЕ ВИНА — это вина, которые 
проходят короткое брожение и готовы 
к употреблению уже через несколько недель 
после сбора урожая. Обычно их производят 
по специальному методу карбонической 
мацерации. Вина попадают на полки магазинов 
в ноябре. Поскольку производство ведется 
по ускоренной технологии, то и срок жизни 
у молодых вин небольшой. Они сохраняют лучшие 
характеристики максимум до весны.
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В ИТАЛИИ МОЛОДЫЕ ВИНА ИЗВЕСТ-
НЫ КАК НОВЕЛЛО. ИХ ПРОИЗВОДЯТ 
ВО ВСЕХ ВИНОДЕЛЬЧЕСКИХ ЗОНАХ.

ДЛЯ НИХ УСТАНОВЛЕНА 
ФИКСИРОВАННАЯ ДАТА 
НАЧАЛА ПРОДАЖ — 
6 НОЯБРЯ, ХОТЯ ДЛЯ ДЕГУ-
СТАЦИЙ И ПРАЗДНИКОВ 
ВИНО МОЖНО ОТКРЫВАТЬ 
НА ДЕНЬ РАНЬШЕ.

ВИНО ALMADI CABERNET ITALIA
КРАСНОЕ  |  СУХОЕ  |  12.5%  |  0.75 Л  |  ИТАЛИЯ, ВЕНЕТО

Рекомендуемая температура подачи: 8–10 °С
Аромат и вкус раскрывают тона черных фруктов, 
которые в послевкусии превращаются в пряные 
оттенки. 
К мясным блюдам и выдержанным сырам.

• Новелло не имеет ограничений по сортам, но пред­
почтение отдается красным. Безоговорочный ли­
дер — мерло, однако в производстве часто используют 
и местный виноград. 
• В Тоскане, Умбрии и Марке новелло обычно делают 
из санджовезе.
• В Пьемонте – из барбера и дольчетто, на Сицилии – 
из неро д'Авола, а всего используют около 60 сортов.

На новелло особенно специализируется регион Ве­
нето. Там выпускают около 3 миллионов бутылок, или 
треть всего количества молодого вина Италии. Другие 
крупные центры производства — Тоскана,  Сардиния 
и Трентино-Альто-А-дидже.
Для итальянцев праздник молодого вина начинается 
на национальном салоне новелло в Виченце. Помимо 
этого его можно попробовать прямо в хозяйствах 
в день открытых дверей.

65990

93990
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+

ОТЛИЧНЫЙ ВЫБОР —
БУРГУНДСКОЕ 
ВИНО

ВИНО CHATEAU 
DE LABORDE DE BEAUNE
КРАСНОЕ  |  СУХОЕ 
13%  |  0.75 Л 
ФРАНЦИЯ, БУРГУНДИЯ

Рекомендуемая температура 
подачи: 16–18 °С
В аромате сочетаются ноты 
вишни, фиалки и шафрана. 
Вкус фруктовый, мощный, 
с долгим послевкусием.
К мясу-гриль и сырам.

ВИНО CHATEAU 
DE LABORDE PINOT 
NOIR CUVEE
КРАСНОЕ  |  СУХОЕ  |  13%  |  0.75Л   
ФРАНЦИЯ, БУРГУНДИЯ

Рекомендуемая температура 
подачи: 14 °С
Черная вишня, нотки белого 
перца и мягкие восточные пря-
ности в аромате. Прекрасное 
бургундское вино с шелко-
вистой текстурой, хорошо 
структурированное и сбалан-
сированное. Гастрономические 
сочетания: мясо на гриле, утка 
по-пекински, сыр.

199990

319900

ургундские вина производятся в од­
ноименном регионе на востоке Фран­
ции. Больше всего Бургундия славится 
красными сухими винами из виногра­
да сорта Пино Нуар и белыми вари­
ациями на основе Шардоне. Также 
в местном виноделии используются 
сорта Гаме и Алиготе, встречаются 
розовые и игристые виды.
Классификация бургундского 
вина строится по географическо­
му признаку.

Grand Cru. В категорию входят 
33 апелласьона, это всего несколько 
лучших виноградников, на их долю 
приходится 2% общей выработки 
региона. Вина с такой маркировкой 
предназначены для благородного 
старения в винотеках на протяже­
нии 5–7 лет, лучшие образцы хра­
нятся до 15 лет.

Premier Cru. Хозяйства, производя­
щие вино высочайшего качества, но 
чуть доступнее, чем в предыдущей 
категории. Выпускают на рынок по­
рядка 12% бургундского. Вина Premier 
Cru также хранят как минимум 3–5 лет, 
иногда дольше.

199990

227900

Б



279990

400900

348990

572900

11

О   В И Н Е  И  В К У С Е

И
зо

бр
аж

ен
ия

 м
ог

ут
 о

тл
ич

ат
ьс

я 
от

 п
ре

дс
та

вл
ен

ны
х 

в 
ма

га
зи

не
. В

се
 то

ва
ры

 и
ме

ю
т 

се
рт

иф
ик

ат
ы.

 Ц
ен

а 
ук

аз
ан

а 
в 

ру
бл

ях
.  

Ск
ид

ка
 н

е 
су

мм
ир

уе
тс

я 
с 

ль
го

та
ми

. К
ол

ич
ес

тв
о 

то
ва

ра
 о

гр
ан

ич
ен

о.
 Т

ов
ар

 п
ре

дс
та

вл
ен

 н
е 

во
 в

се
х 

ма
га

зи
на

х 
«М

ир
ат

ор
г»

. Р
ек

ла
ма

. 

18+

ВИНО CHATEAU DE LABORDE 
D'OR AU PRUNIER
КРАСНОЕ  |  СУХОЕ 13%  |  0.75 Л 
ФРАНЦИЯ, БУРГУНДИЯ

Рекомендуемая температура 
подачи: 16-18 °С
В аромате ноты смородины, 
ежевики, клубники, нюансы 
специй. Вкус хорошо структури-
рованный, с мягкими танинами. 
Послевкусие фруктовое. 
К острым закускам, 
красному мясу.

ВИНО SONGE 
DE PUY SERVAIN AOC 

MONTRAVEL
КРАСНОЕ  |  СУХОЕ 

14.5%  |  0.75 Л 
ФРАНЦИЯ, 

МОНТРАВЕЛЬ

Рекомендуемая 
температура 

подачи: 16-18 °С
В аромате ноты чер-
ноплодной рябины, 

вишни, с ванильными 
и древесными нюан-

сами. Вкус гладкий, 
мягкий, сбалансиро-

ванный. 
К мясным закускам, 

твердым сырам.

ВИНО CAVE DE MAZENAY
БЕЛОЕ  |  СУХОЕ  |  12.5%  |  0.75 Л  
ФРАНЦИЯ, БУРГУНДИЯ

Рекомендуемая температура 
подачи: 10-12 °С
Легкое, соломенного цвета, 
с кислотностью, чуть солоноватое 
и минеральное. 
Хорошо подойдет к устрицам 
и рыбе.

Village appellation. (деревенские 
апелласьоны). Эти напитки представ­
ляют собой купажи нескольких вин 
среднего качества, изготавливаются 
либо на территории 42 деревень, 
либо в частном неклассифициро­
ванном хозяйстве. На эту кате­
горию приходится 36% общего 
объема.

Regional appellation. (ре­
гиональные апелласьоны). 
Вина, производимые во всем 
регионе или в зоне, более 
обширной, чем одна деревня. 
В предыдущие три категории 
входят только белые и крас­
ные тихие вина, но здесь 
могут быть игристые и розо­
вые, а также вина на основе 
нестандартных сортов.

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
99990

129900
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+

+

ВИНО ALTOS 
R CRIANZA

КРАСНОЕ  |  СУХОЕ 
13.5%  |  0.75 Л 

ИСПАНИЯ, РИОХА

109990

147900

219900

+

ВИНО FINCA 
MARTHA GRAN 
MALBEC IG
КРАСНОЕ  |  СУХОЕ 
14%  |  0.75 Л  
АРГЕНТИНА, МЕНДОСА

69990

102900

169990

134900

СТЕЙК СТРИПЛОЙН
ИЗ ГОВЯДИНЫ  |  WAGYU 
SKIN  |  320 Г  |  МИРАТОРГ

СТЕЙК СТРИПЛОЙН
ИЗ ГОВЯДИНЫ  |  PRIME 
BLACK ANGUS  |  320 Г 
МИРАТОРГ

79590

СТЕЙК 
СТРИПЛОЙН
ИЗ ГОВЯДИНЫ 
BLACK ANGUS 
CHOICE  |  320 Г 
МИРАТОРГ

57990

79990

ВИНО BRUNO ANDREUA 
AROMATIC SYRAH DOC

КРАСНОЕ  |  СУХОЕ 
13.5%  |  0.75 Л  |  ФРАНЦИЯ, 

ЛАНГЕДОК

+

+
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+

ВИНО DOMAINE D 
AUBARET PINOT NOIR IGP
КРАСНОЕ  |  СУХОЕ 
12.5%  |  0.75 Л  
ФРАНЦИЯ, ЛАНГЕДОК

89990

116900

СЫР ТВЕРДЫЙ ЛАМБЕР
БЗМЖ  |  50%  |  230 Г  |  МИРАТОРГ

14990
+
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Вместе 
ВКУСНЕЕ!

ПИВО 
 ВОЛЬПЕРТИНГЕР ПИЛС
СВЕТЛОЕ  |  4.7% 
0.5 Л  |  ГЕРМАНИЯ

ЖАРЕНЫЕ ЛОМТИКИ
СВИНИНА  |  80 Г  |  МИРАТОРГ

15990

18490

+
7990

15390
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18+

КО
КТ

ЕЙ
ЛЬ И Н Г Р Е Д И Е Н Т Ы :

• Ром Old Monk, белый, 
  невыдержанный — 60 мл
• Сок Rich Ананас — 60 мл
• Кокосовые сливки — 45 мл
• Кубики льда 
• Долька ананаса

Смешайте ром, кокосовые сливки 
и ананасовый сок в шейкере до пены. 
Процедите все через сито в стакан 
со льдом и украсьте готовый коктейль 
долькой ананаса.

PINA 
COLLADA

РОМ OLD MONK
НЕВЫДЕРЖАННЫЙ  |  БЕЛЫЙ 
42.8%  |  0.75 Л  |  ИНДИЯ

СОК RICH
АНАНАС  |  1 Л 

89990

144200

Готово.

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

19290

20990
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И Н Г Р Е Д И Е Н Т Ы :

• Джин G.Santoni — 100 мл
• Тоник Rich Индиан — 200 мл
• Долька лимона
• Лед на треть стакана

Наполните на треть стакан кубиками льда. 
Добавьте джин. Сверху положите дольку 
лимона или лайма. Налейте тоник.

Готово.

КО
КТ

ЕЙ
ЛЬ

К О К Т Е Й Л Ь

Джин    тоник

НАПИТОК RICH 
ИНДИАН ТОНИК
ГАЗИРОВАННЫЙ  |  1 Л

ДЖИН G.SANTONI
37.5%  |  0.7 Л  |  ИТАЛИЯ

10990

13490 129000

169000

18+ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
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18+

143990

169900

КО
КТ

ЕЙ
ЛЬ

• Сахар — 1 ст. л. 
• Корица — 1 палочка 
• Мускатный орех — 1 щепотка 
• Ванилин — 1 щепотка

• Молоко 
  (сливки 10-20%) — 300 мл
• Куриные яйца — 2 штуки
• Бренди Legion VSOP — 100 мл

К О К Т Е Й Л Ь

Готово.

БРЕНДИ LEGION VSOP
40%  |  0.5 Л  |  ФРАНЦИЯ

И Н Г Р Е Д И Е Н Т Ы :

В яйца добавьте сахар и ванилин. Взбейте венчиком или в бленде­
ре до однородной массы. Влейте холодное молоко, перемешайте, 
добавьте корицу. Варите напиток 15–20 минут на слабом огне, 
помешивая венчиком и не доводя до кипения, пока он не начнет 
густеть. Снимите кастрюлю с огня, перемешивайте еще 2–3 ми­
нуты. Добавьте тонкой струйкой в коктейль бренди, постоян­
но перемешивая. Готовый коктейль посыпьте мускатным 
орехом, разлейте в бокалы и подавайте к столу.

ЭГГ-НОГ

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
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КО
КТ

ЕЙ
ЛЬ• Вустерширский соус — 1 ч. л. 

• Соус Табаско — 1 ч. л. 
• Соль для украшения бокала

• Пиво Coronita — 300 мл
• Сок Rich Томатный 
    — 100 мл
• Лайм — 1 шт.

К О К Т Е Й Л Ь

Готово.

Мичелада

Каемку пивного бокала смажьте долькой 
лайма и опустите в соль (можно в смеси 
с черным перцем), чтобы создать ободок 
из соли. Влейте в бокал холодный томатный 
сок, выдавите сок одного лайма, добавь­
те соусы, перемешайте. Тонкой струйкой 
влейте хорошо охлажденное пиво. Украсьте 
напиток долькой лайма. Подавайте коктейль 
без трубочки.

СОК RICH
ТОМАТНЫЙ  |  1 Л

16990

18990

18+
ПИВО CORONITA

СВЕТЛОЕ  |  4.5%  |  0.21 Л  |  МЕКСИКА

11990

17990

И Н Г Р Е Д И Е Н Т Ы :
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КО
КТ

ЕЙ
ЛЬ

К О К Т Е Й Л Ь

ПЕРСИКОВЫЙ КУЛЕР
C БЕЛЫМ ВИНОМ

И Н Г Р Е Д И Е Н Т Ы :

• Нектар Rich Персик — 60 мл
• Вино Chardonnay Lazio IGT — 100 мл
• Долька персика

Смешайте охлажденные ингредиенты 
в высоком стакане. Когда пенистая смесь, 
получившаяся в результате смешивания, 
осядет, напиток можно подавать. 
Для украшения подойдет долька персика.

Готово.

НЕКТАР RICH
ПЕРСИК  |  1 Л 

15990

18990

81990

102900

ВИНО CHARDONNAY 
LAZIO IGT
БЕЛОЕ  |  СУХОЕ 
12.5  |  0.75 Л  |  ИТАЛИЯ, ЛАЦИО
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129900

169900

109900

148900

ЛИКЕР ДЕСЕРТНЫЙ CAMPARI

25%  |  0.5 Л  |  ИТАЛИЯ
Рекомендуемая температура 
подачи: 8-10 °С

Обладает гармоничным ароматом 
фруктов и луговых трав и неза-
бываемым вкусом с пикантной 
горчинкой.
Рекомендуется употреблять 
как в чистом виде, так и в составе 
коктейлей.

НАПИТОК ДЕСЕРТНЫЙ APEROL

11%  |  0.7 Л  |  ИТАЛИЯ
Рекомендуемая температура подачи: 8 °С

В аромате прослеживаются травяные и цитрусовые мотивы. Вкус 
освежающий и яркий, с тонами хинина, фруктов и пряностей. 

В чистом виде подают до основного приема пищи как аперитив. 
Также подают со льдом и в составе коктейлей.
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ВИСКИ GREEN 
WILLYS 
КУПАЖИРОВАННЫЙ 
40%  |  0.5 Л  |  РОССИЯ

Рекомендуемаятемпера-
тура подачи: 20-23 °С

Аромат гармоничный, 
элегантный с домини-
рующими оттенками 
ванили, трав и пряностей. 
Вкус напитка округлый, 
сбалансированный, с но-
тами ванили и яблока. 
Идеален в качестве 
дижестива.

41990

49990
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ВИСКИ 
OLD SMUGGLER 
ШОТЛАНДСКИЙ 
КУПАЖИРОВАННЫЙ 
40%  |  0.7 Л  
ВЕЛИКОБРИТАНИЯ

Рекомендуемая температура 
подачи: 20-23 °С
У напитка нежный цветоч-
ный аромат и мягкий, насы-
щенный вкус, с оттенками 
ириски и карамели. 
Дижестив.

ВЕРМУТ 
TURMEON CLASICO 
15%  |  1 Л  |  ИСПАНИЯ

Рекомендуемая температура 
подачи: 8-12 °С
Крепленое вино, настоянное на горь-
кой полыни, других растениях, фруктах, 
специях. Настой полыни придает напитку 
пикантную горчинку и запах. 
Подают до еды.

139900

174900 99990

149900
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ВОДКА 
BERINGOFF 

40%  |  0.5 Л  |  РОССИЯ

Рекомендуемая темпера-
тура подачи: 6-10 °С

Премиальная водка, для 
создания которой ис-

пользуются ингредиенты 
только высокого качества.

К водке подают марино-
ванные закуски, шашлык, 

мясные деликатесы.

ВОДКА ХОРТА 
СЕРЕБРЯНАЯ ПРОХЛАДА ОСОБАЯ 
40%  |  0.5 Л  |  РОССИЯ

Рекомендуемая температура подачи: 6-12 °С
Водка обладает мягким, классическим, 
свежим вкусом. 
К блюдам русской кухни.

74990

99990
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РОМ 
DEVIL’S ISLAND ANEJO

37.5%  |  0.7 Л  |  РОССИЯ

Рекомендуемая 
температура подачи: 18–20 °С

Глубокий аромат рома представ-
лен сладковатыми оттенками, 

ореховыми и пряными аккордами. 
Для напитка характерно насы-

щенное послевкусие, дополнен-
ное древесными штрихами. 

Отличный дижестив, который 
подают после основной трапезы 
или во время дружеской встречи.

РОМ DEVIL’S ISLAND SPICED
37.5%  |  0.7 Л  |  РОССИЯ

Рекомендуемая 
температура подачи: 18–20 °С
Ром темно-янтарного цвета с ва-
нильными и коричными акцентами 
в аромате, изысканным вкусом 
и благородным купажом.
Такой напиток можно подать 
к праздничному столу или во вре-
мя вечеринки.

ДЖИН BULLDOG
40%  |  0.7 Л  |  ИРЛАНДИЯ

Рекомендуемая 
температура подачи: 6-18 °С
Это интерпретация классического 
джина. Внутри дерзкой упаковки 
скрывается мягкий и многогранный 
вкус, основанный на сочетании 
12 ингредиентов. 
Пьют в чистом виде и в коктейлях.
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КОНЬЯК БУРСАМДЗЕЛИ
МАРОЧНЫЙ  |  ВЫДЕРЖАННЫЙ 
ВЫСШЕГО КАЧЕСТВА  |  КВВК 
40%  |  0.5 Л  |  ЮЖНАЯ ОСЕТИЯ

Рекомендуемая температура 
подачи: 20–22 °С
В элегантном букете преобладают 
оттенки кожи, засахаренных цитру-
сов, трубочного табака и боярышника. 
Прекрасный дижестив.

ГРАППА G.SANTONI 
NOBILE
40%  |  0.7 Л  |  ИТАЛИЯ

Рекомендуемая температура 
подачи: 11 °С
Напиток выдерживается 
в бочках из нержавеющей 
стали в течение 6 месяцев, 
в результате чего получается 
идеальное сочетание аро-
матов. 
Граппа считается дижести-
вом, лучше всего насладиться 
ей после трапезы.

АРМАНЬЯК NISMES 
DELCLOU VS

40%  |  0.5 Л 
ФРАНЦИЯ, АРМАНЬЯК

Рекомендуемая 
температура 

подачи: 18–20 °С
Напиток с фруктовым, 

мягким вкусом.
Идеально подходит 

для коктейлей, можно 
пить в чистом виде со 

льдом.
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11990

8690

9690

НАПИТОК МЕДОВЫЙ 
НЕПРАВИЛЬНЫЙ МЕД

4%  |  0.45 Л  |  ВОЛКОВСКАЯ 
ПИВОВАРНЯ, РОССИЯ

Рекомендуемая 
температура 

подачи: 6-8 °С

Яркая медовуха по-
радует сдержанной 

сладостью и освежа-
ющим вкусом. 

Ее можно подать 
для утоления жажды 

и поднятия 
настроения.

СИДР DOUBLE TREE 
ТЕМНАЯ ВИШНЯ
ГАЗИРОВАННЫЙ 
ПОЛУСЛАДКИЙ  5.6% 
0.45 Л  |  РОССИЯ

Рекомендуемая температура 
подачи: 12-14 °С

Для приготовления сидра 
используется сок яблока. На-
питок обладает легким вкусом 
и ароматом зеленого яблока 
с небольшой кислинкой. 
Сидр можно пить в чистом виде, 
а также подавать с закусками 
или полноценным блюдом.

НАПИТОК СЛАБОАЛКОГОЛЬНЫЙ 
ВОДКА-ЧЕРНАЯ СМОРОДИНА

9%  |  0.45 Л  |  ОЧАКОВО, РОССИЯ

Рекомендуемая температура подачи: 14-16 °С

Сокосодержащий водочный коктейль с ягодной 
ноткой и гармоничной кислинкой. 
Рекомендуется употреблять в чистом виде.
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6490

7490

9990

13190

ПИВО 
ХАМОВНИКИ ВЕНСКОЕ 

СВЕТЛОЕ  |  4.5% 
0.45 Л  |  РОССИЯ

Рекомендуемая температура 
подачи: 7-10 °С

Насыщенный вкус с доми-
нирующей хлебной нотой, 

деликатной горчинкой 
хмеля, которая развивается 

в продолжительном послев-
кусии. 

Сочетается с мясными 
и рыбными блюдами, сырами.

ПИВО ТРОЕ В ЛОДКЕ 
ТОМСКОЕ 

СВЕТЛОЕ  |  4.9% 
0.5 Л  |  РОССИЯ

Рекомендуемая 
температура 

подачи: 8-12 °С

Пиво отличается присут-
ствием во вкусе сладкой 

солодовой ноты и легкой 
хмелевой горчинки. 

Мельчайшие пузырьки 
углекислого газа делают 

напиток освежающим 
и питким. 

Напитком хорошо уто-
лять жажду.И
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ПИВО JOY PARTY KRIEK
4.5%  |  0.45 Л  |  РОССИЯ

Рекомендуемая 
температура 

подачи: 8-12 °С
Вишневое пиво является 

достойным представителем 
фруктово-ягодных разно-
видностей этого пенного 

напитка. 
Комбинировать с пикант-

ными блюдами и холод-
ными закусками, также 
сочетается с пирогами, 
мороженым и другими 

сладкими блюдами.
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ПИВО STEAM BREW  
IMPERIAL STOUT

ТЕМНОЕ 
ФИЛЬТРОВАННОЕ 

7.5%  |  0.5 Л  |  ГЕРМАНИЯ
Рекомендуемая темпе-

ратура подачи: 10-12 °С

Вкус пива плотный, 
сбалансированный, 
с оттенками солода, 

карамели и цитрусовых. 
Послевкусие долгое 

с приятной горчинкой. 

Хорошо сочетается 
с блюдами немецкой 
кухни, сырами, сала-
тами, птицей, рыбой, 

моллюсками.

ПИВО STANGEN IPA
СВЕТЛОЕ  |  ФИЛЬТРОВАННОЕ 

5%  |  0.5 Л  |  ГЕРМАНИЯ
Рекомендуемая температура 

подачи: 7-10 °С

В аромате сладость солода, 
переплетающаяся с фруктовыми 

эфирами. Во вкусе солод и не-
большая цитрусовая горчинка. 

В послевкусии чувствуется 
горьковатая цедра грейпфрута.

К классическим пивным 
закускам.

ПИВО WOLPERTINGER 
DAS TRADITIONELLE HELLE

СВЕТЛОЕ  |  ФИЛЬТРОВАННОЕ 
5%  |  0.5 Л  |  ГЕРМАНИЯ

Рекомендуемая температура подачи: 8-12 °С
Очень легкий лагер со слегка сладковатым вку-

сом и легкой кислинкой в послевкусии. Пиво 
не крепкое, но есть некая терпкость во вкусе. 

Хорошо сочетается с мясными и рыбными 
блюдами, салатами, различными сырами. И
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ПИВО WOLPERTINGER 
NATURTRUBES 

HEFEWEISSBIER
ПШЕНИЧНОЕ 

5.4%  |  0.5 Л  |  ГЕРМАНИЯ

Рекомендуемая 
температура 

подачи: 8-12 °С
Вкус пива насыщен-

ный и освежающий, он 
раскрывается удивитель-
ными оттенками фруктов 

и тонкими нюансами 
пряностей. 

К классическим 
пивным закускам.

15990

19690

15990

19690

11990

13990
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ПИВО BERLINER 
GESCHICHTE PILSNER

СВЕТЛОЕ  |  4.8%  |  0.5 Л  |  ГЕРМАНИЯ

Рекомендуемая температура 
подачи: 8-12 °С

Освежающий вкус с деликатно-горько-
ватым послевкусием. В центре компо-
зиции отчетливо различимы хмелевая 

горечь, нотки поджаренных зерен 
и грецких орехов. 

Гармонично сочетание с вяленым мясом 
индейки, кабана, с горячими закусками.

ПИВО BERLINER 
GESCHICHTE HEFEWEIZEN
5.2%  |  0.5 Л  |  ГЕРМАНИЯ

Рекомендуемая температура подачи: 4-10 °С
Вкус пива мягкий, гармоничный, освежающий, 
со сладковатыми солодовыми и фруктовыми 
нотами, оттенками пшеницы и специй. 

Рекомендуется подавать к легким блюдам не-
мецкой кухни, блюдам из рыбы и мяса птицы, 
овощным салатам и сырам.

ПИВО BERLINER 
GESCHICHTE HELL
4.1%  |  0.5 Л  |  ГЕРМАНИЯ

Рекомендуемая температура 
подачи: 4-10 °С
Изысканный, идеально сбалан-
сированный аромат с солодовым 
профилем наполнен нотами 
поджаренного хлеба и луговых 
цветов. Послевкусие напитка 
сухое, с едва уловимыми оттенка-
ми специй. 

К классическим пивным закускам.

10990

13190

О   В И Н Е  И  В К У С Е
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11890

ПИВО HANOI BEER 
PREMIUM 

СВЕТЛОЕ  |  4.9%  |  0.33 Л 
ВЬЕТНАМ

Рекомендуемая 
температура 

подачи: 2–4 °С
Вкус пива легкий, осве-
жающий, с утонченной 

горчинкой, приятной 
кислинкой и травяными 
нотами, а также специ-
фическими рисовыми 

оттенками в размытом, 
среднем по длительности, 

послевкусии.
Подойдет к острым, 

пряным блюдам.

ПИВО JOY PARTY GRAIT
4.5%  |  0.45 Л  |  РОССИЯ

Рекомендуемая температура 
подачи: 8-12 °С

Легкий, освежающий напиток 
верхового брожения на основе 
светлого пива. Обладает отчет-
ливым фруктовым ароматом 
грейпфрута. В меру сладкий, 
сбалансированный. 
Можно подавать к сыру, вяле-
ному мясу, орешкам 
или чипсам.

6990

10990

ПИВО ROYAL 
CZECH BEER 
СВЕТЛОЕ 
БЕЗАЛКОГОЛЬНОЕ 
0.5 Л  |  ЧЕХИЯ

Рекомендуемая 
температура 
подачи: 0–4 °С

Пиво с прозрачным 
светло-золотистым 
цветом и сладким 
ароматом, преобладают 
тона зерна и цитрусо-
вых фруктов. Послевку-
сие чистое, сухое. 
Отлично утолит жажду!

9990

12990
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